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CERTIFICA
CIONES.

COMPROMETIDOS CON LA
TRANSPARENCIAY CALIDAD.

Cacao Barry® transparencia en el cacao y respeto al consumidor. La naturaleza nos obsequia
consus mejores habas de cacao. Gracias a la calidad del proceso de produccién Cacao Barry®
obtiene unos chocolates con un sabor mas puro.
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NATURAL HOR'ZONS FOR MORE INTENSE TASTE

VANILLE
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TRACEABLE
COCOA BEANS
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50.1

millones @ cada 2

HORIZONS  de primas generadas productos vendidos

por productos de contiene 100% cacao
Cocoa Horizons (en o chocolate
CHF). sostenible.
O Mdas de
66 13.000
| cc fabricas al rededor empleados.
del mundo.

Alrededor de

26 % 190.000

centros de Academia profesionales del
de Chocolate. chocolate capacitados

online y presencialmente
en 2022/23.

i

175 afios () 138"

de herencia chocolatera. paises.

Reporte anual Barry Callebaut 2022/23



ESTAMOS PRES NT =SENLOS ESLABONES CLAVEDE

LA CADENABEVMR‘J:EL CACAOYEL CHOCOLATE
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ABASTECIMIENT
ODECACAO

Origen del cacao

ABASTECIMIENTO

Procesamiento de cacao
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MEXCLAS COMPUESTOS/ COBERTURADE
EN POLVO RELLENOS CHOCOLATE

Fabricantes
de Alimentos
Gourmet
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Del grano del cacao al chocolate y los productos del cacao.

CLIENTES



LOS ORIGENES
DEL BUEN GUSTO.

Los Finest Belgian Chocolates de Callebaut® destacan por su rico sabor a cacao, un perfecto
equilibrio entre lo dulce, lo agrio y lo amargo, y notas de frutos rojos que anaden un toque de
frescura a cada receta. Al componer la mezcla perfecta de habas de cacao por cada lote de
chocolate, cada haba contribuye al sabor Unico de Callebaut® ;Cémo, exactamente? Cada uno

de los origenes de la mezcla afiade su propio cardcter distintivo.

Las habas de cacao de Costa
de Marfil forman la base de
cada mezcla de Fitnest
Belgian Chocolate de
Callebaut®.

Son responsables del cuerpo
sélido e irresistible que todos
adoramos.

ECUADOR

Las habas ecuatorianas se
seleccionan cuidadosamente
para obtener agradables y
contundentes notas amargas.
Afaden mayor cardcter a
cada una de nuestras mezclas
de cacao.

BELGICA

COSTA DE

MARFIL
GHANA

La seleccién de habas de
Ghana crea un perfil de
sabor mds aromdtico con una
abundancia de frutos rojos
para un perfecto toque de
frescura.



PARA QUE SUPERE
CUALQUIER RETO.

FLUIDEZ MUY FLUIDEZ FLUIDEZ FLUIDEZ FLUIDEZ MUY
ESPESA ESPESA MEDIA LIGERA LIGERA

Para hornear con toneladas de sabor a chocolate. Ideal para incorporar en masas y mezclas
para hornear. Resiste las altas temperaturas del horno sin qumarse.

Para mezclar y aromatizar mousses, ganache y mds.
Perfecto para mezclar y dar sabor a mousses de chocolate, ganaches y crémeux.
Ademds, disfrutard de una textura mds suave en las cremas y mezclas con materia grasa.

El chocolate mds completo de la historia.
Su mejor opcidn si busca un chocolate que pueda con una gran variedad de aplicaciones de
manera sobresaliente. No espere nada menos que la perfeccién.

Son perfectas para los bombones delicadamente moldeados y banados. Funcionan
perfectamente para bombones banados a mano y mdquina.

Espere productos con un brillo perfecto mediante el proceso de agitacién. Su alto contenido de
manteca de cacao también los hace ideales para pulverizar y crear un efecto aterciopelado o de
brocha.
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CHOCOLATE CALLEBAUT
NEGRO / LECHE / AMARGO
1KILOGRAMO

%AUT @
il % DE CACAO: % DE CACAO: % DE CACAO:
CHOCOLATE 54'5% 28% 33yé%
FLUIDEZ: FLUIDEZ: FLUIDEZ:

26600

26600 26600

CHOCOLATE SEMIAMARGO CHOCOLATEBLANCO CHOCOLATE LECHE
54.5% CALLET 1KG 28%1KG 33.6% CALLETS 1KG
SKU: 300001002 SKU: 300001010 SKU: 300001003

ChOCIOCK" reseaLasie pack For opTiAL FreshNess £hoCIOCKS reseaLasie Pack ForoOPTIMAL FRESHNESS.

FFFFFFFFFFF choclock reseasi pack For opri

MAL FRESHNESS
(

CALLEBAUT CALLEBAUT

SELECTED&
TRACEABLE

FINEST BELGIAN @ FINEST BELGIAN
CHOCOLATE CALLEBAUT CHOCOLATE

RECIPE N°

RECIPE N°

ALLROUND APPLICATIONS FINEST BELGIAN CHOCOLATE ALLROUND APPLICATIONS

weomruon QOO0 RECIPE VY Yoo
T N 25 33.6%

00600 +

- 8%
DARK CALLETS™ MILK CALLETS"

ThoMROASTED
S 7 P
CRAFTED w BELGIUM
= DENB G WHOLE BEAN ROASTED

WHITE CALLETS

CRAFTED wBELGIUM
FROM BEAN TO CHOCOLATE

1kg-22lbs€

GRASAS -
SATURADAS CALORIAS

NETWEIGHT - POIDS NET - NETTOGEWICHT - PESO NETTO
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CHOCOLATE CALLEBAUT
AMARGO / NEGRO / LECHE / BLANCO
10 KILOGRAMOS

CALLEBAUT

% DE CACRAO:
54.5%
FLUIDEZ:

86600

% DE CACAO: Mehocoars . % DE CACAO:
33.6% w2 28%

)

FLUIDEZ: s FLUIDEZ:

86200 e 66600

CHOCOLATE SEMIAMARGO CHOCOLATE LECHE CHOCOLATEBLANCO
54.5% KG 33.6% 10 KG 28% 10 KG
SKU: 300001007 SKU: 300001009 SKU: 300001008

% DE CACRO:
SELECTE 70,5%
TRACEAH FLUIDEZ:
100% SUSTAING

26000

CHOCOLATE AMARGO
70% 10 KG
SKU: 102970019

CALLEBAUT

FINEST BELGIAN
CHOCOLATE

EEEEEEEE

70-30-38

TO MIX & FLAVOUR

THICK FLUIDITY QQQ
MIN TOTAL
o 70.50% | =
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CALLEBAUT
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CHOCOLATE CALLEBAUT
AMARGOS / GOLD / RUBY
2,5 KILOGRAMOS

CALLEBAUT

% DE CACAO:

POWER 80 80%

=L FLUIDEZ:
£2600

<

CHOCOLATE EXTRA AMARGO
2.5KG
SKU: 300001001

CALLEBAUT

% DE CACAO:
70.5%
FLUIDEZ:

26000

FINEST BELGIAN
CHOCOLATE

% DE CACAO: % DE CACAO:
30,4% 32.5%
FLUIDEZ: FLUIDEZ:
©6600 ©6600
CHOCOLATE GOLD CHOCOLATE RUBY
25KG 2,5KG

SKU: 300001015

TEAR OFF HERE

SKU: 300001016

choclock= RreseaiasLe pack For opTIMAL FRESHNESS

. EMPOWERING
COCOA FARMERS
100% SUSTAINABLE
HORIZONS

&

CALLEBAUT

BELGIUM 1911

FINEST BELGIAN
RUBY CHOCOLATE

RECIPE N°

RB1

FINEST BELGIAN CHOCOLATE

CHOCOLATE AMARGO 70%
2,5 KG (70-30-38)
SKU: 300001011

STANDARD FLUIDITY

N RB1
-00000+ 32.5%

MIN. COCOA SOLIDS

35.9% TOTAL FAT

26.3% MIN. MILK SOLIDS

ALTO EN x
AZUCARES

RUBY CALLETS™

=
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CHOCOLATE CALLEBAUT
SIN AZUCAR

i{Sus adeptos al chocolate quieren degustar un sabor excelente, pero reducir —o incluso evitar—
el azucar? Si es asi, les encantardn los chocolates sin azdcar anadido. Estdn hechos con granos
de cacao de primera calidad, manteca de cacao 100% pura y vainilla natural. Aproveche la
oportunidad de crear snacks de chocolate, tartas o galletas mds saludables pero con el mismo
gran sabor y trabajabilidad. Puede promocionar los productos dinales con la etiqueta « sin azUcar
anadidon.

)
2

CALLEBAUT CALLEBAUT

|
% DE CACAO: % DE CACAO: ;
339% 539% |
FLUIDEZ: FLUIDEZ: R R l
©600 ©6600 = §
% DE CACAO: FLUIDEZ:
30.7% £6600
et 2
CHOCOLATE CON LECHE CHOCOLATE AMARGO CHOCOLATE BLANCO
SIN AZUCAR1KG SIN AZUCAR 1KG SINAZUCAR 5KG

SKU: 102970014 SKU: 102970013 SKU: 102970015
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OTROS
PRODUCTOS

_(100% s
B

CEREAL CROCANTE DE MANTECA DE CACAO CACAO ENPOLVO
CARAMELO (PAILLETE SKG 1KG
FEULLETINE) 2,5 KG SKU: 103840001 SKU: 102960001

SKU: 102970018

K

MILK CHOCOLATE

TEAR HERE b b

ChoCIOCK: reseALABLE PACK FOR OPTIMAL FRESHNESS

CALLEBAUT CRISPEARLS MILK
BOLSA 800 GR.
2 SKU: 300001017

MINOR@RO C O LAT E

CRISPEARLS"

MADE WITH BELGIAN CHOCOLATE @

Milk chocolate coated cereals / Céréales enrobées de
chocolat au lait / Cereales recubiertos de chocolate con 4

leche / Getreideprodukte Uberzogen mit Milchschokolade / CALLEBAUT
Granen omhuld met melkchocolade ‘




@Bidfood
En CHILE ™

3.500C

IMPORTADOS y NACIONALES

‘ ‘ Ahorramos en el costo del empaque,
pero mantenemos el sabor original.

Esto nos permite mejorar ain mas el

precio de cara a nuestros clientes.”

(CTT™ (Forood
Goog| W 57000

B3 @ bidfoodchile
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LA APP QUENO PUEDE
FALTARENTUMENUV.

*ESCANEA-

Y DESCUBRE TODOS
NUESTROS PRODUCTOS

‘ KraftJfeinz

Y
%

DESCARGA
NUESTRA APP

eeeeeeeeeeeeee

Descuentos especiales
Fichas técnicas
y todo lo que necesitas saber.






CHOCOLATE SICAO
AMARGO / LECHE / BLANCO
1KILOGRAMO

% DE CACAO: % DE CACAO:
33% 339%
FLUIDEZ: FLUIDEZ:
26600 26600
CHOCOLATE DE LECHE CHOCOLATE BLANCO
1KG 33%1KG
SKU: 102970012 SKU: 10297001

2
% DE CACAO: v

D Sicao L

co0a wroen I|ff* oy
FLUIDEZ: HORIZONS AZUCARES SATURADAS

82200 g

UNA MARCA DE
BARRY ((})) CALLEBAUT

O === ALTO EN
CALORIAS

Ministerio
de Salud

COBERTURA AMARGO
58% 1KG

o
SKU: 103000001 lcao

CHOCOLATE
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CHOCOLATE SICAO
AMARGO / LECHE / BLANCO
10 KILOGRAMO

‘A Sicao x> BEASicao . M EASicao |
o B B o PLUIDEZ e T
6600 . ©2600 22600
CHOCOLATE AMARGO CHOCOLATEBLANCO CHOCOLATE DE LECHE
58% 10 KG 33% 10 KG 33% 10 KG

SKU: 102970008 SKU: 102970009 SKU: 102970010




COBERTURAS SICAO

AMARGO /LECHE/BLANCO
800 GRAMOS
e ee e
. é
L @ mSBE!gAaO FLUIDEZ: FLUIDEZ: FLUIDEZ:
i 66660 26600 ©6600

COBERTURA SEMIAMARGO
ALTAFLUIDEZ 800 GR
SKU: 302960001

COBERTURA SEMIAMARGO
GANACHE 800 GR
SKU: 302960002

ALTO EN
GRASAS
SATURADAS

Ministario
de Salud

ALTO EN

HORIZONS AZUCARES

UNA MARCA DE

IBARRY“HJ CALLEBAUT

ALTO EN
CALORIAS

COBERTURA
ALTA FLUIDEZ

DE CHOCOLATE SUCEDANEO
_\@mas fécp;

SEMI AMARGO

COBERTURA CHOCOLATE
LECHE 800 GR
SKU: 302960000

‘“‘ Slcao t FLUIDEZ:
i

26600

sssssssssss

COBERTURA CHOCOLATE
BLANCO 800 GR
SKU: 302960003



COBERTURAS SICAO
VARIEDADES XL

ASica0 e
~ COBERTURA O

SEMI AMARGO
ALTA FLUIDEZ

B

COBERTURA CHOCOLATE ALTA
FLUIDEZ 10 KG
SKU: 103010008

Sicao FLUIDEZ:
 COBERTURA OO

SEMI AMARGO
MOLDEO

"

COBERTURA SEMIAMARGO
CAJA10KG
SKU: 300002002

FLUIDEZ:

COBERTURA SEMI AMARGO
PARA HELADOS BALDE 10 KG
SKU: 300200001

B SicaO FLUIDEZ:
- COBERTURA LY 61010

SEMI AMARGO
GANACHE

g

COBERTURA CHOCOLATE
AMARGO GANACHE 10 KG
SKU: 103010009

S‘icaO FLUIDEZ:
R ©©©00

COBERTURA CHOCOLATE
BLANCO 10 KG
SKU: 103010011

A Sicao e
ORI 88800

COBERTURA CHOCOLATE DE
LECHE 10 KG
SKU: 103010010

CHIPS DE CHOCOLATE
SEMIAMARGO 20 KG
SKU: 303010003
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